GETRANKE | BIBITE

ERFRISCHUNG & GENUSS | RINFRESCO & GUSTO

SPRITZ-VARIATIONEN | VARIAZIONI DI SPRITZ
Alle Spritz-Kreationen | Tutte le creazioni Spritz ....................cc..ooee. 7,50 €
e Haus-Spritz , TRAUBE*“ %
Aperol, Soda, hausgem. Passionsfruchtsirup & Prosecco
Aperol, soda, sciroppo di maracuja fatto in casa e prosecco
e Mango-Ingwer-Passion *
Aperol, Prosecco, Ingwer & hausgem. Mangosirup
Aperol, prosecco, zenzero e sciroppo di mango fatto in casa
e Himbeerspritz @
Gin, Prosecco, Soda, Himbeersirup & Waldbeeren
Gin, prosecco, soda, sciroppo di lampone e frutti di bosco
e Lemon Grass Spritz
Prosecco, Soda, Ingwer & hausgem. Zitronengrassirup
Prosecco, soda, zenzero e sciroppo di lemongrass fatto in casa

e Blutorangenspritz & | Aperol, soda e succo di arancia rossa
e Maracuja Passion € | Aperol, soda, prosecco e succo di maracuja fatto in casa

KLASSIKER | TCLASSICI ......oooiiiiiiiiiieeeeeeeeeceeeseee e 6,50 €
Veneziano * Hugo * Campari Orange « Campari Spritz * Prosecco

VIRGIN:

Alpexspritz / HUGO Virgin 6,00€



ERFRISCHUNGSGETRANKE | BIBITE ANALCOLICHE -
Mineralwasser (0,7 1) mit oder ohne Kohlenséure | Acqua minerale ........... 5,00 €
Séfte & Schorlen | Succhi & Schorle

o Apfelsaft oder Schorle | Succo di mela o schorle @
o Johannisbeersaft oder Schorle | Succo di ribes nero o schorle ®
o Traubensaft oder Schorle | Succo d'uva o schorle %

o Glas | Bicchiere (0,3 1) c..coooiieiiiieieeeieeeeeeee e 3,50 €
o GrofB3 | Grande (0,45 1) oo 4,90 €
Softdrinks (offen)

e Cola e Limo * Aranciata * Eistee (T¢ freddo)
o Glas | Bicchiere (0,3 1) .....ccoooiiiiiiiiiiieieeeeeeeeeee e 3,50 €
o GroBi | Grande (0,451) coeeoiieeeiieeeeeeeeee e 4,90 €

Flaschengetrinke | Bibite in bottiglia (0,33 1)

o ColaZero ® SPrite ™ & ..o 4,00 €

BIERE | BIRRE

Vom Fass | Alla spina: Antonius Kellerbier (0,31)3,90 €| (0,51) ..c.cccvvevvenvrennenn. 6,00€
Tegernsee Hell (0,3 1) .......... 3,90 € (0,51]) cveiieeiieieeee 6,00 €
Flasche | Bottiglia: Ayinger Hefeweizen (0,51) ........ccoccooiiiiiiiininne 6,00 €

Alkoholfrei | Analcolica (Krombacher/Erdinger) .........ccoccevvveveevieniennenne. 3,90 €



KAFFEE, TEE & MEHR | CAFFE, TE & ALTRO @

Qualitits-Kaffee ,,Kuntrawant* aus dem Vinschgau Caffe di alta qualita ,, Kuntrawant “
dalla Val Venosta

Espresso / Macchiato ...............cccooviiiiiiiiniceceeeee e 2,00 €

Espresso Decaffeinato (Koffeinfrei) ..........ccoceeviiiiiiniiniiinieciee, 2,00 €
Espresso Orzo (Gerstenkaffee) .........occeevveeiiieniiiiiiniiciicieceeeeee 2,00 €
ESPresso DOPPio .........coocuiiiiiiiiiiiiceeceeee e 4,00 €
CAPPUCCINO ..ottt e et e e e e e e e enees 3,50 €
Latte MAacChiato .........cc..eennnnee e 3,80 €
[OF1 i {01 ¢ 1<) 1 1 1 JPUTUT RO 4,00 €

HeiBe Schokolade | Cioccolata calda 9
Cremig und siiB zum GenieBen. | Cremosa e dolce. .............ccoeecuveeuvennnnne. 3,50 €
Tee-Auswahl | Selezione di Té @

Fragen Sie nach unseren verschiedenen Sorten. | Vari tipi a scelta. ............. 3,50 €

MENU SURPRISE | MENU
UBERRASCHUNG T

LASSEN SIE SICH VERWOHNEN | LASCIATEVI VIZIARE

4 GANGE |4 PORTATE .........coooviiiiieeeeeeeeeeeeeeee e 55,00 €
Weinbegleitung | AcCOMPAZNAMENTO VIR .........c.cceueeeeeaieeniiianiieeiieseeeeeans 20,00 €
S5 GANGE | SPORTATE .......cocooovoioioeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e, 66,00 €
Weinbegleitung | ACCOMPAZNAMENTO VINE .......cccuveeeveeeianieeiiiaeieeieeereeaeans 24,00 €

Vegane und Vegetarische Menus miissen vorangekiindigt werden.



OFFENE WEINE | VINI A CALICE *

AUS UNSEREM EIGENBAU | DALLA NOSTRA PRODUZIONE
Geniellen Sie die Weine unserer Selektion ,,Goldene Traube®. Diese stammen zu 100 % aus
unserem Eigenbau, wurden mit Leidenschaft im Weinberg gepflegt und spiegeln den echten

Charakter von Tramin wider.

Gusta i vini della nostra Selezione ,,Goldene Traube“. Sono di nostra produzione al 100%,
curati con passione nei nostri vigneti per offrirti l'autentico carattere di Termeno.

WEISSWEINE | VINI BIANCHI

Gewiirztraminer ¢ Sauvignon, Pinot Grigio, Aromatisch, intensiv und das Herz unserer
Heimat.

ROTWEINE | VINI ROSSI #

Lagrein ¢ Blauburgunder (Pinot Nero) Kriftig, samtig und mit edler Struktur.

Corposi, vellutati e con una struttura nobile. Glas | Calice (0,1251) ....6,00 €

Vernatsch | Schiava Unser klassischer Siidtiroler: Fruchtig, leicht und unkompliziert.

1l nostro classico altoatesino: fruttato, leggero e beverino. Glas | Calice (0,125 1) .4,50 €



Knackige Salate & Vitale Bowls

Insalate fresche e Bowl salutari

Salatteller ,,Nizza Style“ &

Knackige Frische trifft auf mediterranes Flair: Bunter Salat mit Thunfisch, Oliven, Ei und
allem, was zu einem perfekten Sommertag gehort.

Insalatona ,,Nizza style“: croccante freschezza mediterranea con tonno, olive, uovo e tutto
cio che serve per una perfetta giornata estiva. .................c.o...... 17,00 €

,Goldene Traube“ Salat-Bow!l
Frische, die begeistert: Unsere neue Salat-Bowl vereint feinen Couscous mit goldbraun
gebratenem Tofu, cremigem Feta und knackigem Gemdse. Flr den besonderen

Frischekick sorgt saftige Wassermelone, vollendet mit aromatischen Oliven, roten
Zwiebeln und einem Superfood-Topping aus Chia-Samen.

Salat Bowl,,Goldene Traube«

La freschezza dell'estate in una bowl: leggero couscous accompagnato da sfizioso tofu
saltato, feta cremosa e verdure croccanti. Un'esplosione saporita grazie alla dolcezza
dell’anguria, completata da olive, cipolla rossa e una spolverata di semi di chia. 17,00€

Gemischter Beilagensalat

Insalata mista d'accompagnamento 7,50 €



KALTE VORSPEISEN | ANTIPASTI
FREDDI #

FRISCH & VOLLER LEBENSFREUDE | FRESCHEZZA E GIOIA

TATAR vom Rinderfilet — Am Tisch zubereitet ¥

Ein echtes Erlebnis! Wir bereiten das feinste Rinderfilet direkt vor Thren Augen nach Threm
Geschmack zu. Frischer geht es nicht!

Tartare di filetto di manzo preparata al tavolo. Un'esperienza unica! Prepariamo il filetto piu
pregiato direttamente davanti ai vostri 0CChi. .............cceeeuennn. 24,00 €

Bruschetta-Variation ,,Kiichengeheimnis* (4 Stiick) @

Lassen Sie sich iiberraschen! Unsere Kiiche kreiert tiglich neue, knusprige Variationen — je
nachdem, was der Garten gerade Frisches hergibt.

Variazione di bruschette (4 pezzi): lasciatevi sorprendere! La nostra cucina crea ogni giorno
nuove varianti croccanti con ingredienti freschi di stagione. ................. 14,00 €

Siidtiroler Speckteller & Kise-Duo &

Hauchdiinner Speck trifft auf eine feine Auswahl lokaler Kdsesorten. Dazu gibt es knackige
Essiggurken und unsere ofenfrische, hausgemachte Focaccia.

Piatto di speck e formaggi misti con cetriolini sott'aceto e la nostra focaccia fatta in casa
appena sfornata. 1l gusto della nostra terral .............ccccoeevvevveecreenvnnnnnn. 16,00 €

Kross gebratener Oktopus & i#!

Eine traumhafte Kombination: Knuspriger Oktopus auf samtiger Kichererbsencreme, begleitet
von feinen Fenchelstreifen und siilen Ofentomaten.

Un connubio da sogno: polpo croccante su una vellutata crema di ceci, accompagnato da
sottili striscioline di finocchio e dolci pomodorini al forno. 19,00 €



Melone mit hauchzartem Rohschinken

Sommerliche Eleganz auf dem Teller. Die intensive StBe reifer Zuckermelone
harmoniert perfekt mit den feinen, salzigen Reifenoten unseres erstklassigen
Rohschinkens. Ein erfrischend leichter Auftakt far Ihr Mendu.

Melone e Prosciutto Crudo

L'eleganza dell'estate nel piatto. La dolcezza intensa del melone maturo si sposa
magnificamente con le note sapide e delicate del nostro prosciutto crudo di prima
qualita. Un inizio fresco e leggero per il vostro percorso gastronomico. 14,00€

Caprese 2.0 @&

Buntes Allerlei von sonnengereiften bunten Tomaten mit Biiffelmozzarella, verfeinert mit
hausgemachtem Basilikumpesto und frischem Basilikum.

Varieta di pomodori colorati maturati al sole con cremosa mozzarella di bufala, rifinita con

pesto di basilico fatto in casa ¢ basilico fresco. 17,00 €
Beilagensalat
Insalata mista di contorno 7,00 €

LUST AUF EIN GLASCHEN? | VOGLIA DI UN BRINDISI?

Genieflen Sie zu unseren kalten Vorspeisen den idealen Begleiter: Godetevi l'abbinamento
ideale con i nostri antipasti freddi:

Gewiirztraminer Selektion ,,Goldene Traube“ & (O) Aromatisch, elegant und typisch fiir
Tramin. Aromatico, elegante e tipico di Termeno. Glas | Calice (0,125 1)
..................................................................................... 6,00 €

Cuvée ,Elisa®“ — Castel Sallegg ® (O) Ein feiner Weilwein, idealer Begleiter zu unseren

Fischgerichten. Un vino bianco raffinato, compagno ideale per i nostri piatti di pesce. Glas |
Calice (0,1251) oot e 5,50 €

Klassischer Aperol Spritz @ (O) Spritzig, erfrischend und perfekt zum Einstieg. Frizzante,
rinfrescante e perfetto per iniziare. Glas | Calice



WARME VORSPEISEN | PRIMI PIATTI

GENUSS AUS TOPF & PFANNE | DELIZIE DALLA PADELLA

Hausgemachte Schlutzkrapfen ,,Tradition“

Unsere Klassiker! Mit viel Liebe gefiillt, serviert in herrlich nussiger, brauner Butter, viel
Parmesan und frischem Schnittlauch.

Mezzelune fatte in casa ,, Schlutzkrapfen *“ con burro fuso nocciola, parmigiano e erba
CIPOLIING frOSCA. ..ottt 17,00 €

Tagliatelle mit edlem schwarzem Triiffel €

Ein Hauch von Luxus: Hausgemachte Bandnudeln in einer cremigen Triiffelsauce, am Tisch
vollendet mit frisch gehobeltem schwarzem Triiffel.

Tagliatelle alla salsa di tartufo e tartufo nero fresco grattugiato al momento. Un tocco di
[USSO NEL PIALLO! ... 22,00 €

Siidtiroler Knodel-Tris auf Krautsalat

Drei verschiedene, lockere Knddel-Spezialititen auf einem Bett von mariniertem Krautsalat,
veredelt mit brauner Butter und Parmesan.

Tris di canederli dell’'Alto Adige su insalata di cavolo cappuccio, guarnito con burro fuso e
PaArmigiano GrattUZIALO. .......c..ccccueeerueeesieeeiiieeeieeesseeesreessieeens 16,50 €



Hausgemachte Hirschragout-Gnocchi

Traditionelles Handwerk trifft auf feine Wildkiche: Zarte, hausgemachte
Kartoffelgnocchi in einer kréftigen, langsam reduzierten Sauce von geschmortem
Hirsch, verfeinert mit aromatischen Waldkrautern.

Gnocchi fattiin casa al ragu di cervo

La morbidezza degli gnocchi artigianali incontra lintensita della cacciagione: gnocchi di
patate fatti in casa, serviti con un succulento ragu di cervo brasato e profumato agli
aromi di bosco. 18,00€

Hausgemachte Spinatspétzle In der Pfanne geschwenkt in einer cremigen Schinken-
Sahnesauce, verfeinert mit frisch geriebenem Bergkdse und einer Prise Muskat.

Ein herzhafter Genuss aus eigener Herstellung — frisch, cremig und wiirzig.

Spitzle fatti in casa agli spinaci I tipici gnocchetti tirolesi saltati in padella con una vellutata
crema di panna e prosciutto cotto scelto, ultimati con una spolverata di formaggio di malta
grattugiato.

Un classico della tradizione artigianale, dal gusto avvolgente e delicato. 13,50 €

Pfifferling-Risotto mit cremiger Buffalina

Ein edler Gaumenschmeichler, der handwerkliche Perfektion auf den Teller bringt. Cremig
gertihrter Carnaroli-Reis trifft auf das feine, leicht waldige Aroma frisch gebratener
Pfifferlinge. Vollendet wird dieses kulinarische Highlight mit zupffrischer Biiffelmozzarella,
die sanft auf dem heiflen Risotto schmilzt und fiir ein unvergleichlich cremiges
Geschmackserlebnis sorgt.

Risotto ai finferli con morbida buffalina

Un primo piatto raffinato che esalta i profumi del bosco e la tradizione italiana. Riso
Carnaroli mantecato a regola d'arte, arricchito dal sapore intenso e inconfondibile dei
finferli frescos saltati in padella. Il piatto viene completato con sfilacci di mozzarella di
bufala, che fondendosi delicatamente regalano una cremosita irresistibile e una nota di
straordinaria freschezza. 18,00€



UNSERE WEINEMPFEHLUNG | IL NOSTRO CONSIGLIO *#

UNSERE WEINEMPFEHLUNG | IL NOSTRO CONSIGLIO
Passend zu den Triiffel-Tagliatelle oder unseren Gnocchi empfehlen wir:
Per accompagnare le tagliatelle al tartufo o i nostri gnocchi consigliamo:
Weissburgunder Selektion ,,Goldene Traube*

Elegant, fein und harmonisch. | Elegante, raffinato e armonioso. Glas | Calice (0,125 1)
................................................................................................... 5,50 €



HAUPTSPEISEN | SECONDI PIATTI
&

GENUSS PUR AUS UNSERER KUCHE | PURO PIACERE DALLA
CUCINA

Tomahawk Steak (ca. 1 kg) — Das Erlebnis fiir 2 Personen &

Ein wahrer Gigant vom Grill! Wir servieren das Steak am Stiick und schneiden es direkt an
Ihrem Tisch fiir Sie auf. Begleitet von unserem Beilagenset: Ofenfrische Folienkartoftfeln,
buntes Grillgemiise und wiirziger BBQ-Dip.

Bistecca Tomahawk (ca. 1 kg) — ’esperienza per 2 persone: un vero gigante della griglia!
Tagliamo la carne direttamente al vostro tavolo. Servita con patate al cartoccio, verdure alla
griglia e salsa BBQ. .......ccocoevveeecveeeenanne. 79,00 €

Rindsfilet mit Pistazienkruste auf Selleriecreme &
Zartes Rindsfilet unter einer edlen Pistazienkruste, serviert auf feiner Selleriecreme und
begleitet Pfifferlingen

Filetto di manzo in crosta di pistacchi su crema di sedano rapa {# Filetto di manzo
tenero con crosta di pistacchi, servito su una vellutata di sedano rapa e
accompagnatoda finferli .......... 37,00 €

Krosses Goldbrassenfilet auf Zweierlei von der Erbse & @
Auf der Haut knusprig gebratenes Filet vom Wolfsbarsch, serviert auf einem Bett von samtig-
cremigem Erbsenpiiree verfeinert mit feinen Kréuteraromen.

Filetto di Branzino Croccante su Variazione di Piselli @11

Filetto di branzino scottato sulla pelle, servito su una vellutata e cremosa purea di piselli

25,00€



Schweinefilet im Speckmantel & Y

Zartes Filet, umhiillt von knusprigem Siidtiroler Speck, serviert auf samtigem Selleriepliree
und Babykarotten

Filetto di maiale in crosta di speck con pure di sedano rapa e carote baby . Un gioco di
SAPOVE UNICO! o 22,00 €

Kalbsbraten ,,Friihlingsgrufi“ %

Zarter Kalbsbraten in seiner natiirlichen Jus, begleitet von lockerem Reis und feinen
Zuckerschoten

Arrosto di vitello servito con riso e taccole saltete Un classico delicato e saporito!
.................................................................................................................... 27,00 €

Knusprige Spareribs ,,Traube Style* @

Herzhaft marinierte Rippchen, serviert mit goldgelben Pommes Frites und unserem
hausgemachten BBQ-Dip.

Costolette di maiale croccanti con patatine fritte e salsa BBQ della casa. Semplicemente
AELIZIOSE! ..oooooooeeeeeiieeeeeeeeee e 19,90 €

Wiener Schnitzel vom Schwein

Der Klassiker: Goldgelb paniert, serviert mit knusprigen Pommes Frites und fruchtigen
Wildpreiselbeeren.

Cotoletta alla milanese di maiale con patatine fritte e mirtilli rossi selvatici.

Gebackener Camembert auf Grillgemiise =~

Fiir unsere Késeliebhaber: Goldbraun panierter Camembert auf einem Bett von
marktfrischem, buntem Grillgemiise.

Camembert fritto su un letto di verdure grigliate di stagione. Un piacere vegetariano!
........................................................................................................... 17,00 €



UNSERE ROTWEINEMPFEHLUNG | I NOSTRI VINI ROSSI #
Passend zu unseren Fleischgerichten empfehlen wir unsere hauseigene Auswahl:
Per i nostri piatti di carne consigliamo la nostra selezione speciale:

Lagrein Selektion ,,Goldene Traube“ <

Tiefdunkel, samtig und mit typischen Aromen von Waldbeeren.

Glas | CaliCe (0,125 1) courieeiieeiee ettt ettt e et e e s tee e st eessvaeesaseeenaseeenns
Blauburgunder Selektion ,,Goldene Traube* *

Elegant, fein-fruchtig und von edler Struktur. Ein Genuss aus Tramin!

Glas | Calice (0,125 1) conuiieiieiieeieeieee ettt ettt st e ebeesseeeebeenea e



PIZZAKARTE | LA CARTA DELLE
PIZZE <= (abends, sera)

UNSER TEIG-GEHEIMNIS | IL SEGRETO DEL NOSTRO IMPASTO , Knusprig,
locker und gesund: Unser Teig ruht besonders lange fiir maximale Bekommlichkeit. Er ist
extrem leicht verdaulich und enthédlt nur 2 % Salz — genau wie frisches Brot. Impasto leggero
e digeribile grazie alla lunga lievitazione. Solo il 2% di sale, proprio come nel pane fresco.

DIE KLASSIKER | LE CLASSICHE

Alle Klassiker mit Tomatensauce & Fior di latte Tutte le classiche con salsa di pomodoro e
fior di latte

MARGHERITA (A, G) oottt 8,50 €
Frisches Basilikum | Basilico fresco

WURSTEL (A, G) oot 12,00 €
Feine Wiirstelscheiben | Wiirstel di qualita

DIAVOLA J (A, G) oo 12,00 €
Scharfe Salami BELLI | Salame piccante BELLI

PROSCIUTTO E FUNGHI (A, G) coveieeieeeeeeeeeeeeee et 13,50 €
Kochschinken CODALONGA, Pilze | Prosciutto cotto CODALONGA, funghi

TONNO E CIPOLLA (A, D, G) .ottt 13,50 €
Thunfischfilet, rote Zwiebeln | Filetto di tonno, cipolla viola

ORTOLANA 8 (A, G) oo 13,50 €
Gegrillte Melanzane & Zucchini, Parmesan, Tomaten-Concassé, Basilikum Melanzane e
zucchine grigliate, parmigiano, concassé di pomodoro, basilico

CAPRICCIOSA (A, G) oottt sttt et 13,50 €
Kochschinken CODALONGA, Pilze, Artischocken | Cotto, funghi, carciofi

4 FORMAGGI (A, G) et 14,00 €
StiBer Gorgonzola BRIMI, Parmesan, Biiffelmozzarella | Gorgonzola dolce, parmigiano,
bufala

TIROL & (A, G) oo 15,00 €
Speck CODALONGA, Pilze, Gorgonzola | Speck, funghi, gorgonzola



SPEZIAL & HAUS-PIZZAS | SPECIALI & DELLA
CASA

GORGONZOLA & SALAMINO (A, G) ceeortieiieienieeeeseeeeteseee et 14,00 €
Scharfe Salami BELLI, siiBer Gorgonzola BRIMI | Salame piccante, gorgonzola dolce

SALAMINO SPEZIAL J (A, G) oo 14,00 €
Scharfe Salami, rote Zwiebel, gegrillte Paprika, Parmesan Salame piccante, cipolla viola,
peperoni grigliati, parmigiano

KANZI APFEL & GORGONZOLA (Bianca) @ (A, G, H) ...c.cooooeeveieieiiie 14,00 €
KANZI Apfel, siier Gorgonzola, Niisse, Petersilie | Mele KANZI, gorgonzola, noci,
prezzemolo

BOMBA @ (A, Q) e 16,50 €
Scharfe Salami, Gorgonzola, Tabasco, Peperoncino, Parmesan, Biiffelmozzarella Salame
piccante, gorgonzola, tabasco, peperoncino, parmigiano, mozzarella di bufala

JAN (A Gttt et 16,50 €
Gegrillte Melanzane, Parmesan, Biiffelmozzarella, Basilikum, getrocknete Tomatensauce
Melanzane grigliate, parmigiano, bufala, basilico, salsa di pomodori secchi

COTTO ,BRANCHI 60% W (A, G) oottt 16,50 €
Rucola, Edel-Kochschinken BRANCHI 60, Artischocken, Ofentomaten, Parmesan Rucola,
prosciutto cotto d'eccellenza BRANCHI 60, carciofi, pomodorini al forno, parmigiano

CRUDO ,,SANT’ILARIO* (36 Monate) @ (A, G) .coceeieieiiienieeneeeeeeeeeeeeene 16,50 €
Rucola, Rohschinken SANT’ILARIO (36 Mon. gereift), Parmesan-Splitter Rucola,
prosciutto crudo SANT'ILARIO (stagionato 36 mesi), scaglie di parmigiano

TONNO ,,OLASAGASTI“ @« (A, D, G) o 16,50

€ Edel-Thunfisch, karamellisierte Zwiebeln, Ofentomaten, Zitronenschale, Oregano Tonno
pregiato, cipolle caramellate, pomodorini al forno, scorza di limone, origano

ALLERGENE | ALLERGENI

(A) Gluten | (C) Ei | (D) Fisch | (G) Milch | (H) Niisse



< Nuove Creazioni | Unsere neuen Pizza-Kreationen

TARTUFO

Fior di Latte, edle Triiffelcreme, Triiffelol, frischer Triiffel aus Ascoli, Rucola
und Kirschtomaten.

Fior di latte, crema di tartufo, olio al tartufo, tartufo fresco di Ascoli, rucola e
pomodorini.

€ 19,00

BOSCAIOLA

Fior di Latte, Zucchini, feine Steinpilze, knuspriger Pancetta, gelbe
Kirschtomaten, Rucola und Parmesanspdne, Basilikum

Fior di latte, zucchine, funghi porcini, pancetta, pomodorini gialli, rucola e
scaglie di parmigiano, basiclico

€ 14,00

CREMA DI ZUCCHINE

Cremige Zucchinibasis, Fior di Latte, Steinpilze, knuspriger Pancetta und ein
verfeinerndes Parmesan-Minz-Dressing, Basilikum, Kirschtomaten

Base di crema di zucchine, fior di latte, funghi porcini, pancetta e salsa al
parmigiano e menta, basilico, pomodorini

€14,00



SUSSES FINALE | DOLCE FINALE

DAS BESTE ZUM SCHLUSS | IL MEGLIO ALLA FINE

Schokotértchen ,,Herzschlag® 9

Mit fliissigem Kern, serviert mit frisch marinierten Erdbeeren und einer feinen Vanillesauce.
Ein Traum fiir Schokoholics!

Tortino al cioccolato dal cuore tenero, servito con fragole marinate e salsa alla vaniglia. Un
sogno per gli amanti del cioccolato! .................ccoveveeveevceeeeennannne. 10,00 €

Pistazien-Créme Brilée @ =

Die edle Variante des Klassikers: Samtige Pistaziencreme mit einer knackigen Karamellkruste
und frischen Waldftiichten.

Creme brilée al pistacchio: crema vellutata con croccante crosta di caramello e frutti di

DOSCO fPOSCRL. ..ottt ettt e ene 9,00 €

Topfennougatknodel ,, Traube Style“ %

Lockere Topfenknddel mit einem weichen Kern aus feinstem Nougat, serviert in warmer
Vanillesauce.

Canederli dolci di ricotta ripieni di torrone serviti con salsa alla vaniglia. Una delizia tipica
€ QOLOSA! ..ot 9,00 €

Hausgemachtes Tiramisu @ 17
Nach unserem Familienrezept — cremig, luftig und mit der perfekten Note von Espresso.

Tiramisu fatto in casa secondo la nostra ricetta di famiglia: cremoso, leggero e con il tocco

PEFfEtto di CAIfE. .....ooouvvuiiiiieiiiiieieeeeeee ettt 8,00 €



Affogato al Caffe ®
Der schnelle Klassiker: Eine Kugel feinstes Vanilleeis, ,,ertrunken® in einem hei3en Espresso.

Affogato al caffe: una pallina di gelato alla vaniglia "affogata" in un espresso bollente.
.................................................................................................................... 7,00 €

o ¥ Hausgemachte Marillenknodel Traditionelle, flaumige Quarkknddel gefiillt mit einer
fruchtig-siiBen Marille, sanft in goldbraunen Butterbroseln gewendet und mit Puderzucker

bestdubt.

Canederli all’albicocca fatti in casa Tradizionali e soffici canederli di ricotta con un cuore
di albicocca dolce e succosa, ripassati in pangrattato dorato al burro e spolverati con zucchero

a velo. 9,00 €

ZUM ABSCHLUSS EMPFEHLEN WIR | CONSIGLIAMO PER
CONCLUDERE

Dessertwein Gewiirztraminer ,,Roen“ Kellerei Tramin
Ein edelsiiBer Dessertwein aus Tramin— die perfekte Begleitung zu unseren SiiBspeisen.

Dessertwein “passito” “Roen” cantina termeno un vino dolce di Termeno il compagno
perfetto per i nostri dolci. Glas | Calice (0,05 1)



FUR UNSERE KLEINEN GASTE | PER I NOSTRI PICCOLI OSPITI
KINDERMENU | MENU BIMBI

PINOCCHIO =

Kleine Portion Pasta mit hausgemachter Tomatensauce oder Fleischsauce.

Piccola porzione di pasta al pomodoro o ragu.

8,50 €
SCHNEEWITTCHEN | BIANCANEVE
Ein hausgemachter Speck- oder Kédseknddel mit brauner Butter.

Un canederlo fatto in casa allo speck o formaggio con burro fuso.

8,50 €
HULK {2
Hausgemachte Spinatspétzle in cremiger Schinken-Sahnesauce.

Spdtzle verdi fatti in casa con panna e prosciutto.

9,00 €

MAYA DIE BIENE | L'APE MAIA » @
Kleines Wiener Schnitzel vom Schwein mit knusprigen Pommes Frites.

Piccola cotoletta alla milanese con patatine fritte.

11,50 €

FLIEGER-WINGS | ALI DI POLLO w» @
Knusprige Chicken Wings mit Pommes Frites und Ketchup.
Ali di pollo croccanti con patatine fritte e ketchup.

11,50 €




CAPTAIN HOOK £
Saftiger Kinderburger mit hausgemachten Pommes, Ketchup und Mayo.

Hamburger per bimbi con patatine fritte fatte in casa, ketchup e maionese.

DOLCI |SUSSES . @

EISKONIGIN & SCHNEEMANN | FROZEN 3%
Kindereisbecher mit hausgemachtem Vanille- und Bacio-Eis, garniert mit frischen Friichten.

Coppa gelato bimbi con gelato artigianale alla vaniglia e bacio, con frutta fresca.

6,50 €



